
PREPARATI ARTIGIANALI DI FRUTTA E CREME  
PER IL VOSTRO BUFFET

 Gourmet Jewels Gourmet Jewels Made in ItalyMade in Italy

Colazione
in Hotel 

SOSTENIBILE E GOURMET
Creme
Le nostre creme vengono prodotte con ingredienti artigianali  
e sono prive di glutine. La nostra crema al gusto cioccolato 
fondente è senza lattosio, ADATTA PERCIÒ AD UNA 
ALIMENTAZIONE VEGANA.

SHELF LIFE - 12 MESI.

Fondente 
CIOCCOLATO

Bianco 
CIOCCOLATO

Nocciola 
& CACAO

Pistacchio 

Zabaione

Caramello 
SALATO

Crema 
PASTICCERA

Preparati di  Frutta GOURMET
Combinazioni originali di frutta a rendere distintivo il momento  
della colazione. Sono versatili e ben si prestano ad accostamenti  
con il salato, ottime con formaggi e salumi. 

CONTENGONO IL 60% DI FRUTTA - SHELF LIFE 36 MESI

ADATTE PER UN’ALIMENTAZIONE VEGANA

Arancia 
& FRUTTI DELLA PASSIONE

Pompelmo 
ROSA

Lampone 
& CIOCCOLATO

Ananas 
LIME & ZENZERO

Pere 
& FAVE DI CACAO

Prugna 
& CANNELLA

Fichi 
& VANIGLIA BOURBON

Preparato 
MIELE MILLEFIORI

Sciroppo d’Acero

NOVITÀ

NOVITÀ



LA TUA COLAZIONE 
Rinnova

CON LA NOSTRA PROPOSTA SOSTENIBILE 
E SEMPLICE CHE TI PERMETTERÀ DI EVITARE 
SPRECHI, LIMITARE I RIFIUTI E RISPARMIARE 
NEGLI ACQUISTI E NEL SERVIZIO

VASO IN VETRO DA 1900 G
Garantisce la conservazione e la visibilità del prodotto rispettando 
l’ambiente. Sostituisce il tradizionale vasetto monodose da 28 g, 
limitando sprechi e rifiuti a favore di una scelta sostenibile e del 
rispetto dell’ambiente. Avrete un buffet sempre pulito ed in ordine.

EROGATORE IN ACCIAIO INOX
Robusto, semplice e durabile nel tempo, tarato per la farcitura 
da un minimo di 6g ad un massimo di 28g e smontabile.
Lavabile in lavastoviglie una volta terminato il vaso.

VASSOIO CONTENITORE • LEGNO NATURALE
Progettato per 3 o 4 referenze, offre servizio di anti-goccia  
ed è facilmente sanificabile. Completa con eleganza la proposta.

CIOTOLE DI CANNA DA ZUCCHERO SOSTENIBILI
Le nostre ciotoline in foglie di canna da zucchero sono 
completamente sostenibili e compostabili. Utili per l’erogazione 
delle confetture, agevolando il servizio. Per il servizio in camera 
predisponiamo le relative capsule ad evitare contaminazioni.

FARCITURA
Con i nostri preparati potrete anche farcire i vostri cornetti. 
Potete acquistarne un’unica tipologia riducendo il costo 
del loro acquisto e gli spazi di stoccaggio. Il cliente potrà 
creare la propria farcitura o bifarcitura personalizzata.

PROPOSTA INNOVATIVA
Cambierete l’immagine del vostro buffet con un servizio 
rapido e facilmente gestibile. Renderete più coinvolgente 
la proposta della colazione e potrete sempre soddisfare 
le esigenze del cliente grazie ai nostri gusti gourmet.

PRODUZIONE ARTIGIANALE
L’accurata scelta di materie prime italiane garantisce  
un’alta qualità del prodotto con un’attenzione particolare 
al benessere del consumatore. I gusti gourmet sono stati 
realizzati pensando alla stagionalità della frutta e alle diverse 
abitudini alimentari del cliente: gusti più freschi ed esotici per 
la stagione estiva, più intensi e golosi per la stagione invernale.

Mantea Srl

VIA GIOVANNI CHIASSI, 103 
46100 MANTOVA (MN)

www.manteagourmet.it

Mantea          manteagourmet

Arancia Albicocca Pesca

Ciliegia Fragola Frutti di bosco

Preparati di  Frutta CLASSICI
Ideali per una colazione sana e poco calorica. 

CONTENGONO MEDIAMENTE IL 60% DI FRUTTA ITALIANA 
CERTIFICATA. SHELF LIFE - 36 MESI
ADATTE PER ALIMENTAZIONE VEGANA

FRUTTA E CREME • Conservati ad una temperatura massima di 25 gradi.  
CONFETTURE • Conservate in frigorifero e tolte 30 minuti prima del servizio.

SI CONSIGLIA DI CONSUMARE TUTTI I PRODOTTI ENTRO 3 SETTIMANE. 

Prugna

Albicocche 
LIGHT

Frutti Bosco 
LIGHT

NOVITÀ 2025 •  CONFETTURE SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI


